Panificazione

Pasticceria

Cioccolateria

Da 40 anni portiamo Servizio, Qualita e
Innovazione
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Prodottl per panifici e pasticcerie
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Le Farine

Farina 00, fipo 1

Farina per frolla

Farina per sfoglia

Farina per lievitafi

Farina Integrale

Farina Manitoba

Semola Rimacinata di Grano Duro
Semola di Grano Duro

Semola di Grano Duro Tipo Cuore
Sicilia

Farina Grani Antfichi (Russello, Tumminia,
Bidi) Sicilia

Farina di Mais

Farina di Riso

Farina di Farro Tipo 0 Bio

Fecola e Amidi

Fecola

Amido di Frumento
Amido di Mais
Amido di Riso
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Lievito Fresco / Naturale in Polvere

Lievito Fresco compresso Lesaffre
(Hirondelle, Dolomiti, Fala)

Lievito Fresco Liquido (Kastalia Lesaffre)
Baker Bonus (lievito disattivato)

Lievito Baking (per dolci)

O'tentic Origin lievito Naturale polvere
O'tentic Durum lievito Naturale polvere

O'tentic Mediterraneo lievito Naturale
polvere

Puratos
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Malto

Estratto di malto in polvere
Farina di cereali Maltafi
Malto in pasta

Miscele di Malti e farine per
colorazione di pani speciali.
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Olio

Olio Extravergine di oliva 5lt
Olio di Sansa 5t

Olii per frittura

Olio di Palma Bifrazionato 25It
Olio di Palma Raffinato 20kg
Miscele di olii bilanciati per fritture
perfette

Olio di Girasole Altoleico

Strutto e condimenti

Strutto commestibile

Miscela strutto e olio 15%
Miscela strutto e latte
Miscele di grassi vegetali per
panificazione

Staccanti per teglie
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Sale

Sale Fino Marino

Sale Ricristallizato / Ricristallizzato e
lodato

Sale Pastiglioni per depurazione
Sale per Brezel 3kg

Semi, Spezie e Fiocchi

Mix semi per Decorazione
Semi di Chia

Semi di Finocchio

Semi di Girasole

Semi di Kummel

Semi di Lino

Semi di Papavero

Semi di Sesamo Decorticato
Semi di Sesamo Naturale
Semi di Zucca

Curcuma macinata
Origano

Rosmarino contuso

Cannella in polvere

Fiocchi di Avena
Fiocchi di Patate

Fiocchi di Mais o
-
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Miglioratori, Coadiuvanti, Pasta
Acide

Miglioratori con emulsionati
Miglioratori per la catena del
freddo lunga durata

Miglioratori catena del freddo
breve durata

Miglioratori con Lievito Naturale ad
alta prestazione.

Coadiuvanti tecnologici Etichetta
Pulita ad alta prestazione
Coadiuvanti tecnologici con Lievito
Naturale

Pasta Acida in polvere

Lieviti naturali non attivi per
iInsaporire e colorare impasti

Pasta acida con aggiunta di malto
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Semilavorati e Nuclei per
panificazione

Semilavorati per Pani Speciali 100%
Semilavorati per Pani Speciali 50%
Nuclei per Pani Speciali 10 e 20%
Prodotti per la produzione di snack,
Focacce e Pizze

Cereali Morbidi Linea «<SOFTGRAINy
coftti nel lievito Naturale. Pasta
dosaggio 10-40%
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Altri prodotti per la Panificazione e
Pizzeria

- Olive Verdi den. Latta 2kg e 4kg
Olive Verdi den .Vaso 10kg
Olive Verdi Affettate

Olive Verdi Rotte

Olive Nere den. Latta 2kg e 4kg
Antipasto alla Zingara Ista
Carciofi Spicchi/Fettine/Corolle
Funghi Trifolati Olio/al Vegetale
Pomodoro Doppio Concentrato
20kg

Polpa Fine di Pomodoro
Passata di Pomodoro

- Purea di Zucca Pastorizzata
conf. in asettico 10kg e 15kg
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Frutta Secca

« Arachidi Sgusciate

«  Armelline Amare

- Cocco Rape

« Fichi Secchi Interi, Cubetti, Strisce
 Mandorle Dolci Grezze vari formati
 Mandorle Dolci Pelate vari formati
« Farina di Mandorle Grezze o Pelate
 Mandorle Pelate Bastoncini

« Mardorle Pelate Affettate

* Nocciole Crude Sgusciate

« Nocciole Tostate Pelate Sottovuoto
- Granella di Nocciole

- Farina di Nocciole Tostate
«  Pinoli Sgusciati

» Pistacchi Sgusciatfi

- Granella di Pistacchi

* Noci tipo A

- Nocitipo B
- Uva Australiana 6 corone ‘_’ oy @
« Uva sultanina std 11 RTU @

.+ Uva sultanina std 9 RTU ‘
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Carta e Forme di Cottura Sacchetti

- Forme di cottura in alluminio per
crostate diametri vari

« Stampi per Plum Cake

- Stampi per Muffin

«  Stampi Panettoni varie grammature

- Stampi Galup varie grammature

- Stampi Focacce varie grammature

- Stampi Stella

« Pirottfini per paste

- Carta da Forno Rotolo 40 — 45 -57

« Carta da Forno pre tagliata 40x60

«  Sacchetti Moplephan varie misure
per confezionamento
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Attrezzatura Varia

Su ordinazione forniamo ceste, marne,
contenitori e attrezzatura varia .
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Aromi e Bagne e Coloranti per
Pasticceria

«  Aroma Arancio

«  Aroma Burro in pasta

«  Aroma Burro in polvere
- Aroma Caffe

«  Aroma Colomba

- Aroma Croissant

«  Aroma Granforno per Lievitafi
«  Aroma Limone in pasta

*  Aroma Limone in polvere

«  Aroma Mandarino

Aroma Mandorla

Aroma Panettone

«  Aroma Rhum

«  Aroma Spumadoro Fraccaro
- Aroma Vaniglia in pasta

«  Aroma Vaniglia in polvere

« Vaniglia Bacelli in polvere

« Caffe’ Solubile

- Zabagjone in pasta

« Marsala Fine
 Marsala Cremovo
- Bagna Jamaique Bianco 70° Rhum

« Coloranti liquidi o polvere
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Burro

* Burro IM Braims

« Burro St. Villepre Incorporation Tkgx10

« Burro St. Villepre Latterie bloc. 10kg

* Burro Anidro 99,8% Flechard
bloc.10kg

Margarine

+ Cake vegetali

- Cake Melange

- Sfoglia vegetale

- Sfoglia Melange

- Croissant platte vegetale

- Croissant platte Melange

*  Mimetic grasso da incorporazione per
cake con aggiunta di lievito naturale

*  Mimetic grasso da laminazione per
sfoglia/croissant con aggiunta di
lievito naturale

*  Mimetic grasso da laminazione con
5% burro con aggiunta di lievito
naturale

« Semilavorato base Burro per cake

« Semilavorato base Burro per croissant

Pasticceria
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Marmellate e Confetture

Disponiamo di un'ampia gamma che
comprende diverse tipologie di frutta:

Passate Multiuso 35% di frutta
Passate Multiuso 50% di frutta
Confetture 50 — 70% di frutta
Preparati di Frutta specifici da Forno
Preparati di Frutta specifici per
farcitura

Frutta a cubetti 70-90%
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Semilavorati per Pasticceria

*  Mix per produzione Pan di Spagna

*  Mix per produzione Plum/cake e
Muffin Classico, Yogurt, Cioccolato e
Integrale

«  Mix per Ghiaccia

*  Mix per Torte Margherita

*  Mix per produzione di Crema
pasticcera a freddo e a caldo

*  Mix per Lievitati da Ricorrenza

« Lievito Naturale per Lievitati da
Ricorrenza

*  Mix per produzione Krapfen

*  Mix per produzione Croissant

*  Mix per produzione Fritti, Bigne ed
Eclair
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Uova )

Su ordinazione possiamo fornire prodotti a
base vuova (tuorlo, albume e misto) di varie
tipologie.
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Gelatine

Creme

Gelatine pronte all’'uso neutre
Gelatine a caldo Neutre o Albicocca
Gelatine Spray Neutre o Albicocca
Gelatine a Specchio Bianche
Gelatine a Specchio Cioccolato
Gelatine specifiche per decorazione
totale di superfici non piane (tonde o
verticali)
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Creme pronte all’uso stabili in cottura

e surgelazione (Vaniglia, limone,

CCICCIO) F TR
Creme da farcitura pronte all’uso CARAT
(Pistacchio, Bianche, Nocciola, | =
Cacao)

Creme per aromatizzazione
Pasta Croccantino

Pasta Gianduja

Pasta Pistacchio

Pasta Nocciola
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FrutHa Candita

Frutta Candita: Arancio, Ciliegie
Rosse, Ciliegie Verdi, Cedro, Frutti di
Bosco, Albicocca, Zenzero, Pera.
Frutta Semicandita: Arancio,
Albicocca, Amarena, Cedro,
Fragola, Frutti di Bosco, Lamponi,
Mirtillo, Limone, Pera, Pesca.

Pasta di Arancio Candito

Pasta di Limone Candito

Pasta di Zenzero Candito

(éurotos

Food Innovation for Good

Frutta Sciroppata

Albicocche Sciroppate

Ananas Sciroppato

Mele a Cubetti o Spicchi in acqua
Pere Sciroppate

Pesche Sciroppate
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Zuccheri e Paste Modellabili

- Saccarosio Semolato

- Jucchero di canna semolato

« Destrosio

« Glucosio Disidratato

« Glucosio in sciroppo

- Jucchero Fondente

« Jucchero Fondente di canna

« Zucchero granella (piccolo,
medio,grande)

« Zucchero Invertito

« Caramello 25kg

* Miele di Acacia italiano 5kg

«  Miele Millefiori italiano 10kg

« Jucchero a Velo

« Zucchero Dolomiti a velo no assorb.

« Model Paste per modellaggio

 Wonder paste per copertura
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Panne Vegetali

« Panna Vegetale Ambiante Senza

Lattosio (preparazione UHT zuccherata
dall'estrema lavorabilita e scolpibilita; la sua
impareggiabile stabilitd assicura decorazioni
perfette a lungo)

 Panna Vegetale Passionata

* Panna Vegetale Risso Chanty Deco
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Fruttini/Cubetti di Frutta

Cubetti di frutta ottenuti da frutta,
zucchero e pectina . Applicazioni
Versatili per arricchire prodotti da forno
o creme. Vengono utilizzati in
alternativa ai canditi aggiungendoli a

fine impasto.
Disponibili in vari gusti:

Albicocca
Arancia
Fragola

Frutti di Bosco
Lamponi

Pera

Pesca
Caramello
Pistacchio
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Surrogati

« Coverlux Extra Dark Puratos
« Cover Milk Puratos

« Cover White Puratos

- Monterosa Fondente Nestle
« Monterosa Latte Nestle

« Monterosa Avorio Nestle

Prodotti da Decorazione

- Codetta (Fondente, Latte, Avorio)
- Scaglietta (Fondente, Latte, Avorio)
- Grani di Caffe in Cioccolato
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Paste Pralinate Patis France Puratos

+ Pralicrac Beurre Sale Caramel 4,5kg

* Pralin a L'Ancienne 5kg

«  Pralin Amande 50% 5kg

« Pralin Noisette 50% 5kg

* Pralin Noisette IGP Piemonte 62% 5kg
« Praline Pistaches 52% 1,5kg
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THE REAL BELGIAN CHOCOLATE cacaoo-trace

Cioccolato

Cioccolato da copertura Fondente:
55%
60%
65%
/1%
Cioccolato da copertura Latte
Cioccolato da copertura Bianco
Cioccolato da copertura AMBER:
bianco al caramello salato, colore
ambrato
Cioccolato Monorigine:
Uganda 80%
Papua Nuova Guinea 39% Bio
Papua Nuova Guinea 73%
Vietham 73%
Equador 71%
Peru 64%
Vietham 43%
Camerun 45%
Inclusioni:
Gocce di Cioccolato Fondente
Chunks Fondenti
Chunks Latte
Chunks Bianchi
Barrette di Cioccolato fondente
per pain au chocglaf
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Coperpan Srl - Via del Mercato 17/A - 31020 Sernaglia della Battaglia (TV)
T: 0438.971979 — M: 346,5920661
info@coperpan.it www.coperpan.it



